DA BUBI

OSTERIA VENEZIANA

ANTIPASTI DI PESCE

FISH STARTERS - ENTREES DE POISSON

TARTARE DI TONNO PINNA GIALLA* (4) 28 €
YELLOWFIN TUNA TARTARE - TARTARE DE THON ALBACORE

GAMBERI ROSSI DI SICILIA CRUDI*, AL PEZZO (2) 5,80 €
SICILIAN RED PRAWNS, BY THE PIECE - CREVETTES ROUGES DE SICILE, A LA PIECE

SCAMPI CRUDI*, AL PEZZO (2) 6,80€
RAW SCAMPI, BY THE PIECE - LANGOUISTINES CRUES, A LA PIECE

TRILOGIA DI CAPESANTE* (1,2) 26 €
SCALLOPS TRILOGY - TRILOGIE DES COQUILLES SAIT-JACQUES

SPUMA DI PATATE CON SEPPIE IN NERO* (2,4,7,14) 20,80 €
POTATO MOUSSE WITH CUTTLEFISH-INK-SAUCE - IMOUSSE DE POMMES DE TERRE A LA SEICHE EN NERO
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ANTIPASTI DI CARNE

MEAT STARTER - ENTREES DE VIANDE

VITELLO CBT 58°C IN CREMA DI TONNO (3,4,7,810,15) 26 €
VEAL IN TUNA SAUCE - VEAU A LA SAUCE AU THON

TARTARE DI MANZO 28 €
BEEF TARTARE — TARTARE DE BCEUF (10,15)

BATTUTA AL COLTELLO DI FASSONA PIEMONTESE CON TARTUFO NERO (10,15 33 €
KNIFE-CUT PIEDMONTESE FASSONA BEEF WITH BLACK TRUFFLE
TARTARE AU COUTEAU DE BCEUF FASSONA PIEMONTAISE A LA TRUFFE NOIR

CARPACCIO BLACK ANGUS E FINFERLI (715) 24,40 €
GOCCE DI BURRATA, SALE MALDON E OLIO EVO
BLACK ANGUS CARPACCIO, CHANTERELLES MUSHROOMS, BURRATA DROPS, MALDON SALT AND EVO OIL

BLACK ANGUS CARPACCIO AVEC GIROLLES, GOUTTES DE BURRATA, SEL DE MALDON E HUILLE EVO

PROSCIUTTO CRUDO CON BURRATA (77 26,80 €
PARMA HAM AGED 24 MONTHS WITH BURRATA - JAMBON DE PARME 24 MOIS AVEC BURRATA

PIATTI VEGETARIANI

VEGETARIAN DISHES - PLATS VEGETARIENNES

SPUMA DI PATATE CON FUNGHI DI STAGIONE (7,5,15) 22,80 €
POTATO MOUSSE WITH SEASONAL MUSHROOMS - MOUSSE DE POMMES DE TERRE A LE CHAMPIGNONS DE SAISON

CREMA DI ZUCCA CON FORMAGGIO ERBORINATO DI CAPRA (8,15) 22 €
PumMPKIN CREAM WITH BLUE GOAT CHEESE - CREME DE POTIRON AVEC FROMAGE BLEU DE CHEVRE
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PIATTI TIPICI VENEZIANI DA CONDIVIDERE

VENETIAN DISHES TO SHARE - PLATS VENITIENS A PARTAGER

MISTO CRUDO DAL MERCATO*

TARTARE DI TONNO, SCAMPI E GAMBERI ROSSI (2,4,6,14) 54 €
RAW MIX FROM THE MARKET: TUNA TARTARE, SCAMPI AND RED PRAWNS
MELANGE CRU DU MARCHE : TARTARE DE THON, LANGOUSTINES ET GAMBAS ROUGES

TRIS VENEZIANO: BACCALA MANTECATO, SARDE IN SAOR E SEPPIE IN NERO (1,2,4,5,6,7,14) 28 €
VENETIAN TRIO: CREAMED CODFISH, SARDINES COOKED “IN SAOR” (VENETIAN STYLE) AND CUTTLEFISH-INK-SAUCE
TRIO VENITIEN: BRONDADE DE MORUE, SARDE EN SAOR ET SEICHE EN NERO

CICCHETTI MISTI VENEZIANI (1,2,4,5,7,8,10,14) 28 € “so0apranzo”
VENETIAN MIXED CICCHETTI “onty Lunci — CICCHETTI (EN-CAS) VENITIENS VARIES “SEULENT POUR LE DEJEUNER “

PESCATO DEL GIORNO 10 € PER HG
CATCH OF THE DAY -- PRISE DU JOUR
§ ORDINE MINIMO PER 2 PERSONE — ORDER MINIMUM FOR 2 PEOPLE — COMMANDE MINIMUM POUR 2 PERSONNES

CAPESANTE, GAMBERONI E SCAMPI ALLA GRIGLIA* (1,2,9,10,14) 44 €

SCALLOPS, KING SIZE PRAWNS & SCAMPI GRILLED -- COQUILLE SAINT-JAQUES, GROSSE CREVETTES ET LANGOUSTINES GRILLE

COSTATA DI MANZO TOMAHAWK CON PATATE AL FORNO (5,15) 10 € PER HG
BEEF TOMAHAWK RIB AND BACKED POTATOS — STEAK DE FAUX-FILET TOMAHAWK AVEC POMMES DE TERRE SU FOUR
§ ORDINE MINIMO PER 2 PERSONE — ORDER MINIMUM FOR 2 PEOPLE — COMMANDE MINIMUM POUR 2 PERSONNES §
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LE NOSTRE SPECIALITA’

SIGNATURE - NOS SPECIALITES

FETTUCCINE DA BUBI
MANTECATE IN FORMA DI PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI, CON
BURRO ARTIGIANALE AL TARTUFO NERO UNCINATO FRESCO (1,3,7,15) 48 €

FETTUCCINE DA BUBI, CREAMED IN A WHEEL OF PARMIGIANO REGGIANO AGED 24 MONTHS,
WITH ARTISANAL FRESH BLACK TRUFFLE BUTTER
FeTTUCCINE DA BUBI, CREMEES DANS UNE MEULE DE PARMIGIANO REGGIANO VIEILLI 24 MOIS,
AVEC DU BEURRE ARTISANALE DE TRUFFE NOIRE

PASTA CACIO E PEPE CON COZZE (1,3,7,8,12,14,15) 28 €
PASTA CACIO E PEPE WITH MUSSELS- PATES CACIO E PEPE AUX MOULES

RAVIOLI DI BURRATA PUGLIESE CON GAMBERO ROSSO SICILIANO

E PISTACCHI DI BRONTE* (1,2,5,6,7,8,10,11) 28€
BURRATA, PISTACHIO AND SICILIAN RED PRAWNS RAVIOLI — RAVIOLIS A LA BURRATA, PISTACHES ET CREVETTES

SPAGHETTI ALLA CARBONARA DI ASTICE* (1,2,3,6,9,14,15) 48 €
SPAGHETTI LOBSTER CARBONARA - SPAGHETTI CARBONARA DE HOMARD

PRIMI PIATTI

FIRST COURSES — PREMIERS PLATS

RISOTTO AL RADICCHIO DI TREVISO, GORGONZOLA DOP E NOCI (7,8,9,13,15) 32 € »er person

RISOTTO WITH RED RADISH, BLUE STILTON CHEESE AND WALNUTS
RISOTTO AU CHICOREE ROUGE, FROMAGE BLUE ET NOIX

ORDINE MINIMO PER 2 PERSONE — ORDER MINIMUM FOR 2 PEOPLE — COMMANDE MINIMUM POUR 2 PERSONNES

SPAGHETTI AL NERO DI SEPPIA (1,2,4,89,11,14) 26,80 €
SPAGHETTI WITH CUTTLEFISH-BLACK-INK-SAUCE — SPAGHETTI A L’ ENCRE DE SEICHE NOIR

TAGLIATELLE AL RAGU DI MANZO E MAIALE FATTO IN CASA (1,7,9,15) 22,60 €
TAGLIATELLE WITH HOMEMADE BEEF AND PORK SAUCE
TAGLIATELLES AU RAGOUT DE BOEUF ET PORC
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SECONDI PIATTI DI PESCE

MAIN COURSES FISH - PLATS PRINCIPAUX POISSON

PIOVRA CROCCANTE, SALSA BBQ AL PEPERONE ROSSO E SPUMA DI PATATE* (4,7,14) 32,60 €
SEARED OCTOPUS, RED PEPPER BBQ AND POTATO’S FOAM
POULPE POELE, SAUCE BBQ AU POIVRON ROUGE ET MOUSSE DE POMME DE TERRE

TATAKI DI TONNO AL SESAMO* (2,3,4,5,6,10,11) 30 €
SESAME SEARED TUNA TATAKI — TATAKI DE THON AU SESAME

FRITTURA DEL PESCATO*(1,2,3,813,14) 32,80 €
FRIED FISH — POISSON SAUTE

SECONDI PIATTI DI CARNE

MAIN COURSES MEAT - PLATS PRINCIPAUX VIANDE

FILETTO DI BOVINO IRLANDA CON TORTINO DI PATATE E FUNGHI PORCINI (7,15) 44 €
IRISH BEEF FILLET WHITH POTATO PIE AND PORCINI MUSHROOMS
FILET DE BOEUF IRLANDAIS AVEC TARTE AUX POMMES DE TERRE ET LES CEPES

TAGLIATA DI FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA CON TORTINO DI PATATE E VERDURE (7,15) 36 €
SLICED BEEF FILLET STEAK WITH POTATO PIE AND SEASONAL VEGETABLES
FILET DE BOEUF TRANCHE GRILLE AVEC TARTE AUX POMMES DE TERRE ET LEGUMES DE SAISON

GUANCETTA VENEZIANA DI MANZO COTTA A BASSA TEMPERATURA
CON PURE DI PATATE (2,3,4,6,7,8,10,14) 30,80 €
BEEF CHEEK COOKED AT LOW TEMPERATURE WITH MASHED POTATOES
JOUE DE BOEUF CUIT A BASSE TEMPERATURE AVEC PUREE DE POMMES DE TERRE

COPERTO - COVER CHARGE - FRAIS D'ENTREE 5
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